Hors d’oeuvre/Antipasti

9a 2a Salade de crabe royal / Insalata di Granchio Reale fr.53.-

9a 2a 12b Pulpe de homard catalane /Polpa d’Astice alla Catalana fr.49.-

2a 12b Gambas rouges de Mazara, Sicile / Gamberi rossi Mazara, Sicilia fr.40.-

4a 1a Tartar de saumon et avocat / Tartare di salmone e avocado fr.34.-

1b 2a Cocktail de crevettes / Cocktail di gamberetti fr.23.-

4a 1b Saumon fumé / Salmone affumicato fr.29.-

1b Jambon Iberique Patanegra Avec Paté fr.55.- / Prosciutto Iberico Patanegra fr.45.-
3a Salade nigoise / Insalata Nizzarda fr.23.-

7b Salade de Champignons Frais / Insalatina di Funghi Freschi fr.27.-

1b 7a Salade d’artichauts et aspérges tiedes avec jambon et parmesan

Insalata di carciofi e asparagi tiepidi con prosciutto e scaglie di parmigiano fr.34.-

7a 3a 9a Salade d'artichauts, rosettes de bresaola, céleri et parmesan

Insalata di Carciofi rosette di bresaola,sedano e parmigiano fr.30.-

3a 7a Salade de chicorée...... (4a avec I'ajout de crevettes fr.29.-)

Insalata di Puntarelle...... (4a con aggiunta di gamberi fr.29.-) fr.22.-

1b 9a Salade composée / Insalata mista fr.9.-/ fr.13.-

7a Salade Caprese / Insalata Caprese fr.24.-

7b 3a Caesar salad fr.29.-

7a Délices du potager / Delizie dell’orto fr.26.-

Les Soupes

9a 7a Créme de tomate / Crema di Pomodoro fr.18.-

la 9a Zuppa Toscana fr.20.-

1b 9a Soupe / Minestrone fr.20.-

Entrée / Primi Piatti

2ad4al2b Risotto a la seiche noire et crevettes rouges / Risotto Seppie nere, Gamb.R. fr.35.-
1la 2a 9a 3b Tagliolini aux courgettes, tomates cerises et crevettes

Tagliolini con zucchine pomodorini e gamberetti fr.28.-

1la 9a 2a 4a Linguine aux fruits de mer / Linguine allo scoglio fr.36.-

1la9a 2a 12b Paccheri au Crabe Royal / Pacchero al Granchio Reale fr.53.-

la 9a 2a 3a Linguine a la Chair de Homard / Linguine con Polpa d ‘Astice fr.49.-

la Spaghetti aux palourdes / Spaghetti alle vongole veraci fr.33.-

la 9a Farfalle au saumon / Farfalle al salmone fr.29.-

la 9a 7a Spaghetti a la Scarpara avec sauce tomate piquante (Parmigiano Regg) fr.22.-
la 9a 7a Spaghettoni a la " Pedro" avec pointes de filets de boeuf au curry fr.30.-

1la 9a Pennette a la Sicilienne /Zucchie,peperoni,melanzane,pomodoro,capperi,olive fr.22.-
la 9a 7a Mezze Penne au blé complet,tomates cerises et mozzarella de buffle (int.le) fr.26.-

la 9a Tagliatelle Bolognaise / Tagliatelle alla Bolognese fr.22.-



la 7a Tagliatelle a la créeme aux truffes et bolets / Tagliatelle Tartufata Porcini fr.26.-
7a 3a 8a Risotto au fromage Taleggio, poire et noix /Risotto ,Taleggio,Pera e noci fr.24.-
la 7a Pelmenis Maison, spécialité Sibérienne. / Pelmeni fr.26.-

3a7a la 9a Lasagne Maison au Four / Lasagne casarecce al forno fr.24.-

la 7a Pizzoccheri Valtellina / Pizzoccheri Valtellinesi fr.27 .-

la 7a 3a Raviolis maigres faits maison / Ravioloni Casarecci di Magro fr.24.-
la3a7a Gnocchis a la Citrouille Faits Maison / Gnocchi di Zucca casarecci fr.23.-

3a la 9a Pappardelle au Rago(t de Lievre / Pappardelle al ragu” di Lepre fr.29.-
Poissons/Pesci

2a 12a Pulpe de homard grillée / Polpa di Astice alla griglia fr.55.-

4a Poulpe grillé avec pommes de terre et haricots verts

Polpo alla piastra con patate e fagiolini verdi fr.38.-

4alda Calamars et artichauts poélés / Calamari e carciofi scottati fr.39.-

4a Tranches de loup de mer et artichauts / Tagliata branzino carciofi Zucchine fr.47.-
2a7a Gambas du chef garnies / Gamberoni dello chef guarniti fr.46.-

4a 2a laFilets de loup de mer royale / Filetti di branzino imperiale al Forno fr.49.-

4a 2a 1a Friture de fruits de mer / Fritto misto di mare fr.49.-

4a Darne De Saumon / Trancio di Salmone fr.39.-

Viandes/Carni

la 3a Escalope milanaise a la roquette, aux cerises et au grana fr.45.-

Cotoletta alla Milanese Rucola Cherry e Grana

1la 9a 3a Ossobuco de veau avec risotto au safran / Ossobuco vitello risot.no zaffer. fr.45.-

1b Cotes d’agneau garnies / Costolette di agnello guarnite fr.46.-1a9a Cuisse de Liévre Garnie /
CosciadiLepreguarnita fr.39.-

la Escalopes de veau aux Champignons /Scaloppine di vitello ai funghi fr.48.-
Paillard de veau garnie / Paillard di vitello guarnita fr.41.-

la Haché de veau a la Zurichoise / Sminuzzato di vitello alla Zurighese fr.48.-
la 7a Saltimbocca de Matteo avec fromage et jambon cru / Saltimbocca del Matteo fr.43.-
Poulet grillé garni / Pollo alla griglia guarnito fr.29.-

7a Tranches de boeuf, roquette, tomates cerises et parmesan fr.48.-

Tagliata di manzo, rucola, cherry e parmigiano

7a Filet de boeuf au poivre / Filetto di manzo al pepe fr.52.-

Le Pizze

la 7a Margherita fr. 18.-

Tomates, mozzarella, origan

la 7a Napoli fr. 19.-Tomates, mozzarella, enchois, origan

la 7a Prosciutto fr. 20.-

Tomates, mozzarella, jambon la 7a Prosciutto e Funghi fr. 21.-



Tomates, mozzarella, jambon, champignons

la 7a Quattro Formaggi fr. 21.-

Tomates, mozzarella, fontina, gorgonzola, parmesan

la 7a Alle Verdure fr. 23.-

Tomates, mozzarella, aubergines, courgettes, épinards, piments

la 3a 7a Calzone fr. 25.-

Tomates, mozzarella, jambon, oeuf

la 7a Salmone fr. 30.- Tomates, mozzarella, saumon, poivre 1a 7a Ai Funghi Porcini fr. 27.-
Tomates, mozzarella, cepes

la 3a 7a Lungolago fr. 26.-

Tomates, mozzarella, asperges, jambon, oeuf

la 7a Reale fr. 27.-

Tomates, mozzarella, jambon cru, roquette

la 7a Al Carpaccio - Huile aux truffes fr. 30.-

Tomates, mozzarella, viande de boeuf, huile aux truffes

la 7a Retro fr. 28.-Fromage fumé, tomate, saucisse épicé, ricotta, basilic, ail
la 7a 1la Sesamo fr. 29.-

Tomates, mozzarella, roquette, bresaola, parmesan, huile a I'orange

la 7a Capricciosa fr. 25.-

Tomates, mozzarella, artichauts, olives noires, champignons, jambon, capres,
enchois, origan

Pays d'origines des poissons: saumon (NO), loup de mer (GR/ES), espadon (ES), poulpe (MA),
huitres (FR), pa-lourdes (IT), moules (IT/SP), queues de homard (NZ/ ZA), crevettes et gambas
(VN), thon (PH/ES), encornets (IT), seiches (MA), gambas rouges (Mazara, IT), pinces de crabe
royale (FAO27).

Provenienza delle carni: vitello, manzo, maiale, agnello e pollo CH, AU, HU, IT, NZ, Sud America.
Le carni che provengono da HU, AU e Sud America possono essere trattate con ormoni e/o anti-
biotici.



